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绝不拖欠大伙儿工资。
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2023 年 1 至 2 月，我国对

外投资快速增长，对外非金融

类直接投资 1360.4 亿元人民

币，同比增长35.7%。其中，流

向租赁和商务服务业 47.2 亿

美元，同比增长22.3%；流向批

发和零售业40.9亿美元，同比

增长17.2%；流向制造业、建筑

业等领域的投资也呈增长态

势。我国企业对“一带一路”

沿线国家非金融类直接投资

40.4亿美元，同比增长27.8%。

1 至 2 月，对外承包工程

完成营业额 1266.9 亿元人民

币，同比增长 11% 。我国企

业在“一带一路”沿线国家承

包工程完成营业额 102.5 亿

美元，新签合同额 122.8 亿美

元，分别占同期总额的 56.2%

和49%。

来源：新华网
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近日，记者从工信部了解到，今年1至2月份，我国软

件和信息技术服务业运行态势平稳向好，软件业务收入

保持两位数增长，利润总额增长加快，软件业务出口平稳

增长。

统计显示，今年前两个月软件业务收入保持两位数增

长。1至2月份，我国软件业务收入14461亿元，同比增长

11%。软件业利润总额1769亿元，同比增长12.2%。软件

业务出口平稳增长。1至2月份，软件业务出口78亿美元，

同比增长1.1%。其中，软件外包服务出口同比增长9.4%。

软件产品收入基本平稳。1至2月份，软件产品收入3379亿

元，同比增长9.5%，占全行业收入的比重为23.4%。其中，工业软

件产品收入390亿元，同比增长13.6%。

信息技术服务收入保持两位数增长。1至2月份，信息

技术服务收入9434亿元，同比增长11.6%，在全行业收入中

占比为65.2%。其中，云计算、大数据服务共实现收入1761

亿元，同比增长 13.3%，占信息技术服务收入的比重为

18.7%；集成电路设计收入403亿元，同比增长8.5%；电子商

务平台技术服务收入1289亿元，同比增长0.2%。信息安全

收入稳中有升。1至2月份，信息安全产品和服务收入301

亿元，同比增长14.2%。 来源：央视网
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美国研究人员通过动物实验发现，高糖高脂的西式饮食会改变

消化道微生物群的组成，使有害代谢物产量增加，导致非酒精性脂

肪肝，抗生素治疗可以缓解病情。

非酒精性脂肪肝是肝硬化、肝癌等的重要诱因，美国密苏里大

学哥伦比亚分校的这项研究从细胞和分子层面上加深了对其发病

机制的理解，可望帮助开发新的疗法。相关论文最近发表在英国

《自然·通讯》杂志上。

研究人员用低胆碱、高脂肪、高糖的典型西式饮食喂养小鼠，发

现小鼠消化道里一种特定细菌含量增加，产生更多的2-十八烯酸单

甘油酯，导致小鼠出现与人类非酒精性脂肪肝相似的症状，包括肝

脏肥大、脂肪变性、肝细胞炎症和纤维化。

通过饮用水给予由多种抗生素组成的“鸡尾酒”药物后，小鼠肝

脏的炎症得到抑制，肝脏肥大和脂肪积聚的情况也有缓解。

研究人员说，这一发现为开发非酒精性脂肪肝新疗法提供了

靶点。

来源《科技日报》

新研究揭示高脂高糖
饮食导致脂肪肝的机制

《npj·食品科学》杂志近日

发表的一篇观点文章展示了一

种数字烹饪方法，用可食用食物

“墨水”通过3D打印系统制造芝

士蛋糕（包含花生酱、能多益巧

克力酱和草莓果酱）。研究团队

认为，精准打印多层食物让人们

能制造更定制化的食物，改善食

品安全，更轻松地控制食物中的

营养成分。

许多烹饪方法（如使用烤

架、烤箱、炉灶和微波炉）需要一

些人工操作，其运作会加热统一

的整个区域，可能会导致加热低

效。3D 食物打印如今才刚起

步，但由于其定制化、便利等优

点，或许会越来越受欢迎。

为展示 3D 食物打印的潜

力，美国哥伦比亚大学研究团队

尝试打印了多种芝士蛋糕的设

计，组合了7种关键成分：全麦饼

干、花生酱、能多益巧克力酱、香

蕉泥、草莓果酱、樱桃淋酱和糖

霜。他们发现，最成功的设计和

建筑原理相似，以全麦饼干作为

蛋糕每一层的基础成分，花生酱

和能多益作为支撑层形成坑洼

以容纳较软的成分（香蕉和果

酱）最佳。

研究团队认为，激光烹饪和

3D 打印食品，能让主厨在毫米

级的尺度集中香气和质感，创造

出新的食物体验。这些技术可

能使烹饪更加营养、便利且成本

效益更佳，因为它们使用高能

量、针对性的光，进行高分辨率的定制加热。

此外，人们越发强调食品安全，用更少的人类

操作进行食物准备，或可降低食物源疾病等传

播的风险。 来源：人民网
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